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Liebe Gdste,
herzlich willkommen im VIA SALINA Seerestaurant!

Schon, dass Sie heute bei uns sind. Wir freuen uns, Sie kulinarisch verwéhnen zu dirfen.

Unser Team rund um Kichenmeister CLAUS-CHRISTIAN WALTNER und Souschef CHRISTIAN SIMON
mochte Sie gerne mit raffinierten Rezeptideen und aromatischen Gerichten unserer ausgezeichneten
,Berg-See-Kiiche" Gberraschen. Hierbei steht eine ehrliche und bodenstandige Handwerkskunst im Vordergrund.
Wir verarbeiten Uberwiegend heimische Produkte, sowie Wild aus eigener Jagd und fangfrischen Fisch aus dem
Haldensee, stets liebevoll zubereitet, schonend gegart und kreativ prasentiert.

Eine breite Palette seiner Kunst bietet Ihnen unser Patissier MICKAEL CHOPLIN aus Frankreich. Neben allerlei
Geback, Fruchtkuchen und feinen Schokoladentorten zaubert er tagtaglich phantasievolle Dessertkreationen und
Fruchtsorbets.

Unser Serviceteam rund um Restaurantleiterin und Sommeliere LATOYA EDWARDS und dem stellvertretenden
Restaurantleiter ROBO MINARCIK betreut Sie wahrend des Aufenthaltes stets zuvorkommend, teils unterhaltsam
und immer professionell. Sie stehen Ihnen bei Fragen, Anregungen und Winschen stets gern zur Verfligung.
Freuen Sie sich auf coole Drinks, leckere Cocktails und edle Spirituosen an unserer Seelounge & Bar mit
Barkeeper MICHAEL SCHEIBER. Als diplomierter Mixologe begeistert er ganz nebenbei mit kleinen Showeinlagen
und steht unterhaltsam flr fachliche Gesprache und informativen Smalltalk rund um Tiroler Drinks & mehr bereit.

Wir wiinschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt!
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/Zlbend karte

18-21 Uhr

TVorspeisen

Carpaccio vom Hirschschinken aus eigener Jagd (a/c/e/F/G/L/m/o/p)
... Cumberlandsauce, gerdsteten Nisse, Vogerlsalat

Stremellachs hausgerauchert (a/c/e/F/G/umiorpy*
... Gurkenrelish, Sauerrahm, Kresse

Suppen
ﬁndsuppe

...mit Frittaten (a/c/c/p)x
...mit Speckknddel (a/c/Ly*
...mit Kaspressknddel (a/c/c/Ly*

@ /'lepk'asesuppe mit Brotcodtons (a/G/L)*

14,00 €

14,00 €

6,00 €

6,00 €
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Unsere Klassiker

ﬁnderﬁlet vom Tiroler Stier (o/s/a/E/F/G/H/L/M/NY*
... Pfeffersauce, saisonales Gemuse, Dauphine-Kartoffeln

Qi-;‘oler Rostbraten vom Beiried (a/c/L/m/py*
... Spatzle, Jus

Wener Schnitzel vom Kalb (a/c/eLy*
... Petersilien-Kartoffeln, Preiselbeeren, Zitrone, Saisonsalat

gesottener Tafelspitz (a/c/G/L)*
... Wurzelgemlise, Salzkartoffeln, Kren

%schedelgulasch (A/C/G/L)*
... aus eigener Jagd, Spatzle, Preiselbeeren, Wildkrautersalat

34,00 €

26,00 €

25,00 €

21,00 €

24,00 €
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Seesaibling kross gebraten (a/p/e/G)

... Krauterrisotto, Saitlinge

7<'§isesp'atzle (A/C/G/L)*

... gerostete Zwiebeln, Schnittlauch, Saisonsalat

Schrobenhausener Stangenspargel (a/c/c/Ly*

... junge Kartoffeln, zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise
.. und Kalbsschnitzel
.. und Seesaibling

.. und gemischtem Schinken

22,00 €

16,00 €

18,00 €
26,00 €
26,00 €
22,00 €



Dessert

/qﬁ‘ogato al café a/c/GiLy*
7<'§isebrett (A/G/L/NY*

((/Veisses Kaffeeeis (c/e/6)
... Brownie, Salzkaramell

C affé Corretto
... Espresso, Grappa oder Vecchia Romagna

4,70 €

13,00 €

11,00 €

6,50 €



Allergenkennzeichnung

A = glutenhaltiges Getreide B = Krebstiere
C=Ei D = Fisch

E = Nusse F = Soja

G = Milch oder Laktose H = Schalenfriichte
L = Sellerie M = Senf

N = Sesam O = Sulfite

P = Lupinen R = Weichtiere

Liebe Gaste,

sollten Sie unter Lebensmittelallergien oder -
unvertraglichkeiten leiden, wenden Sie sich bitte an unsere




