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Liebe gziste,

herzlich willkommen im VIA SALINA Seerestaurant!

Schén, dass Sie heute bei uns sind. Wir freuen uns, Sie kulinarisch verwdhnen zu dirfen.

Unser Team rund um Kichenmeister CLAUS-CHRISTIAN WALTNER mochte Sie gerne mit raffinierten
Rezeptideen und aromatischen Gerichten unserer ausgezeichneten ,,Berg-See-Kiiche" Gberraschen. Hierbei steht
eine ehrliche und bodenstandige Handwerkskunst im Vordergrund. Wir verarbeiten tiberwiegend heimische Produkte,
sowie Wild aus eigener Jagd und fangfrischen Fisch aus dem Haldensee, stets liebevoll zubereitet, schonend gegart
und kreativ prasentiert.

Eine breite Palette ihrer Kunst bietet IThnen unsere Patisserie. Neben allerlei Geback, Fruchtkuchen und feinen
Schokoladentorten werden tagtaglich phantasievolle Dessertkreationen und Fruchtsorbets gefertigt.

Unser Serviceteam rund um Restaurantleiter ROBO MINARCIK und Jungsommelier MICHAL KARL betreuen Sie
wahrend des Aufenthaltes stets zuvorkommend, teils unterhaltsam und immer professionell. Sie stehen Ihnen bei
Fragen, Anregungen und Winschen stets gern zur Verfligung.

Freuen Sie sich auf coole Drinks, leckere Cocktails und edle Spirituosen von unserer Barkeeperin GOSIA SIEGERS
an unserer Seelounge & Bar.

Wir wiinschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt!

Ihr Gastgeber
}‘.r W \\,{d.hr
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Purer Genuss: 5-Gange-Feinschmecker-Menii
~Tdglich fiir Sie frisch Rreiert, bitte fragen Sie nach unserem aktuellen Menii des Abends-

N/
0‘0

ﬂuswahl vom jahreszeitlichen Salatbuffet zur Selbstbedienung
€ 8,50

Leckerbissen aus unserer Vorspeisenktiche, kreativ inszeniert
€ 10,50

y{érzerwérmendes Slppchen
€ 7,00

j{éuptgericht zur Wahl: Zartes Fischfilet, herzhaftes Fleischstiick oder vegetarische Kdstlichkeit
€ 21,50

%rﬂ]hrerisches Dessert aus unserer hauseigenen Zuckerbackermanufaktur ODER kostliche Kasespezialitaten
€ 10,50

ﬂls Komplettmen( € 55,00 pro Person



flbend karte

18-21 Uhr

Feine Kostlichkeiten vorwey. ..

Zweierlei vom Hirsch aus eigener Jagd (a/e/F/G/H/LM/0/P)y
...Carpaccio und luftgetrockneter Schinken, Rotkohlcreme, Kiirbis, Vogerlsalat 17,00 €

SUBwasser Garnele im Kartoffelmantel auf Tiroler Bachforellenterrine (a/s/c/e/r/G/H/Lm/N/o/R)*
... Zuckerschotensalat, rote Zwiebel, Limettengel, Hechtkaviar 17,00 €

Duftend e erwdrmend. ..

TGéftige ﬁndsuppe 8,90 €

...mit Frittaten a/c/6/L)*
...mit Speckknddel (a/c/L/c)*
...mit Kaspressknddel (a/c/c/Ly

@ FHokkaido- Mandel- Cremesuppe 8,90 €

... feines Kerndl, knusprige Kirbiskerne (/c/cjosr)
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Klassisch-traditionelle Schmankerl. ..

Wener Schnitzel vom Kalb (a/c/c/Ly*
... Petersilien-Kartoffeln, Preiselbeeren, Zitrone, Saisonsalat

Gesottener Tafelspitz (a/c/G/Ly*
... Wurzelgemlise, Salzkartoffeln, Kren

%rschedelgulasch (A/C/G/L)*
... aus eigener Jagd, Spatzle, Preiselbeeren, Wildkrautersalat

Seesaiblingsfilet kross gebraten (a/p/e/G/L/r/P/B)*

... frisches Tagesgemiise, Tagesbeilage

@ %sespétzle (A/C/G/L)*

... gerostete Zwiebeln, Schnittlauch, Saisonsalat

26,50 €

26,00 €

26,00 €

24,00 €

17,90 €
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Fruchtig-siifle Verfiihrung fiir danach. ..

%usgemachtes ﬂuchtsorbet je Kugel nach Wahl 2,50 €

Sorten : Cassis, Mango, Himbeere, Kokos, Passionsfrucht, Zitrone

Marillenknode! vererey: 12,00 €
... gerosteten Butter - Zimtbrdsel, mit Kompott
ﬂpfelstrudel (A/C/E/G/P)* 11,50 €
... Schlagobers, VanillesoBe, Bourbon - Vanilleeis
(‘eroler Kasebrett (a/c/uyny*
14,50 €

... Feigensenf, Nisse



Allergenkennzeichnung

A = glutenhaltiges Getreide B = Krebstiere
C=Ei D = Fisch

E = Nusse F = Soja

G = Milch oder Laktose H = Schalenfriichte
L = Sellerie M = Senf

N = Sesam O = Sulfite

P = Lupinen R = Weichtiere

Terehrte Gaste,

sollten Sie unter Lebensmittel-Allergien oder -Unvertraglichkeiten leiden,
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.




